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Cédigo Disciplina
CAL 7710 TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
HIA Créditos Créditos Teoricos A Créditos Praticos
54 3 2 1

Pré-requisito

Equivaléncia Ofertada ao(s) Curso(s)

1. ZOT7203 Zootecnia
2y ZOTT7702
Classificagdo e processamento de leite. Industrializagdo de produtos derivados do

Ementa

leite. Classificagdo e processamento de ovos e de outros produtos de origem
avicola. Classificag@o, processamento (resfriamento, congelamento e maturagfo)
na industrializag¢do de carne: de suinos, de aves, de bovinos e de outras espécies.

Objetivos da
disciplina

Objetivo Geral: »
Fornecer aos alunos informagdes que os habilitem a compreender a qualidade das

matérias primas e as diferentes etapas de processamento bem como os principais
procedimentos tecnoldgicos de produtos de origem animal.

Objetivos Especificos:

1)
2)

3)
4)

3)
6)

7

Conhecer a importéncia de tecnologia de alimentos

Conhece a importdncia dos conceitos basicos de quimica e de
microbiologia de alimentos relacionados aos produtos de origem animal
Conhecer a composi¢do das matérias primas e suas propriedades
tecnologicas ; :

Avalias os processos utilizados na manipulagdo, processamento €
conservagdo de produtos de origem animal !

Desenvolver novos produtos com base no potencial da matéria prima
Conhecer os padrdes de identidade e qualidade de produtos de origem
animal

Utilizag@o e recuperagfo de subprodutos na industria

Contetdo
Programatico

TECNOLOGIA DE LATICINIOS

Leite: contetido, composigdo e bioquimica

Microbiologia do leite e derivados :
Ordenha, classificagdo, processamento de mdustrlahza(;ao do leite
pasteurizado, esterilizagdo e desidratagao

Doce de leite, creme de leite € manteiga-

Iogurtes e bebidas lactea, leites fermentados e queljos

TECNOLOGIA DE CARNES

Carnes: Classificagdo, estrutura, composigﬁo e bioquimica :
Cuidados na recepg¢do, manejo e abate de animais para a produgao de
carnes sem defeitos, com qualidade /
Microbiologia de carne

Processos de conservagdo de carnes e derivados

OVOS E PRODUTOS DERIVADOS

Ovos: estrutura e composicao, alteragdes durante o armazenamento
Produtos e derivados de ovos, propriedades, conservagio e controle

Bibliografia

_Bibliografia basica -




DAMODARAN, S.; PARKIN, K.; FENNEMA, O.R. Quimica de alimentos de
fennema. 4. Ed. Porto Algre: Artmed, 2010. 900 p. Localizacdo desta bibliografia:
(1) Biblioteca Setorial do CCA — Estudante: 663/664:54 D163q 4 ed. Total de
exemplares nesta biblioteca: 15. (2) Biblioteca Central da UFSC — Estudante :
663/664:54 D1163q 4 ed. Total de exemplares nesta biblioteca : 25. Total de
exemplares disponiveis nas bibliotecas da UFSC: 40.

FELLOWS, P. J. Tecnologia de processamento de alimentos — principios e
pratica. Artmed: S]ao Paulo, 2006. Localizacdo desta bibliografia: (1) Biblioteca
Setorial do CCA — Estante : 669/664 F322t. total de exemplares nesta biblioteca:
10. (2) Biblioteca Central da UFSC — Estante : 663/664 F322t. Total de
exemplares nesta biblioteca: 4. Total de exemplares disponiveis nas bibliotecas da
UFC: 14

PEREDA, J. A. O. et al. Tecnologia de alimentos. Artmed: 'Porto Alegre, 2005.
Localizacdo desta bibliografia: (1) Biblioteca Setorial do CCA — Estante :
663/664 O65t. Total de exemplares nesta biblioteca: 25. (2) Biblioteca Central da
UFSC — Estante: 663/664 O65t. Total de exemplares nesta biblioteca: 6. Total de
exemplares disponiveis nas bibliotecas das UFSC: 31.

Bibliografia complementar

AMIOT, J. Ciencia y tecnologia de la leche: principios y aplicaciones. Acribia:
Zaragoza, 1991. Localizagdo nesta bibliografia: Biblioteca Setorial do CCA —
Estante : 637.13 C569. Total de exemplares nesta biblioteca: 2. Total de
exemplares disponiveis nas bibliotecas da UFSC: 2

ARAUJO, J. M. A. Quimica de alimentos: teoria e pratica. 5. Ed. Atual. Ampl.
Vigosa: UFV, 2011. 607p. Localizagdo desta bibliografia: Biblioteca Central da
UFSC — Estante: 663/664:54 A663q. Total de exemplares nesta biblioteca: 4.
Total de exemplares disponiveis nas biblioteca da UFSC: 4 =

BEZERRA, J. R. M. V. (Coord.). Introdugéo a tecnologia de leite e derivados.
Guarapuava: Unicentro, 2011. Localizag¢do desta bibliografia: (1) Biblioteca
Setorial do CCA — Estante : 637.13.161. Total de exemplares nesta biblioteca: 3.
(2) Biblioteca Central da UFSC — Estante: 637.13. 161.Total de exemplares netsta
biblioteca: 3. Total de exemplares disponiveis nas bibliotecas da UFSC: 6

‘COULTATE, T. P. Alimentos —a quimica de seus componentes. ARTMED:
Porto Alegre, 2004. Localizagdo desta bibliografia: (1) Biblioteca Setorial do
CCA — Estante: 663/664:54 C855a. Total de exemplares nesta blblloteca 3 Total
de exemplares disponiveis nas bibliotecas da UFSC: 3 ‘

FURTADO, M. M. A arte ¢ a ciéncia do queijo> Globo: Sao Paulo 1991.
Localizagdo desta bibliografia: (1) Biblioteca Setorial do CCA — Estante : 637.3
F992.a. Total de exemplares nesta biblioteca: 3. Total de exemplares disponiveis
nas biblioteca da UFSC: 3

LAWRE, R. A. Ciéncias de carne. 6. Ed. Porto Alegre, RS:: ARTMED, 2005. Xii,
348p. Localizagdo desta bibliografia: Biblioteca Setorial do CCA — Estante:
664.91 L424c. Total de exemplares nesta biblioteca: 3. Total de exemplares
disponiveis nas bibliotecas da UFSC: 3 :

MA, U. A. (Coord.) M'atérias-primas dos alimentos: ﬁarte II, origem animal. S&o
Paulo: Blucher, 2010. Localizagdo desta bibliografia : Biblioteca Setorial do CCA
— Estamte 663/664:54. Total de exemplares nesta biblioteca: 2. Total de
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exemplares disponiveis nas bibliotecas da UFSC: 2

MADRID, A.; CENZANO, I; VICENTE, J. M. Manual de indutria dos alimentos.
Varela: sdo Paulo, 1996. Localizagdo desta bibliografia: Biblioteca Setorial do
CCA — Estante : 663/664 M186m. Total de exemplares nesta biblioteca: 7. Total
de exemplares disponiveis nas bibliotecas da UFSC 7.

RAYMUNDO, M. S. et al. Manual de boas praticas e qualidade do leite: da
ordenha aos produtos lacteos. Curitiba: CRV, 2014. 96p. Localizagédo desta
bibliografia: (1) Biblioteca Setorial do CCA — Estante 637.13 M294. Total de

exemplares nesta biblioteca: 3. Total de exemplares disponiveis nas bibliotecas da
UFSC: 3 ‘ \ g

VARNAN, A. H.; SUTHERLAND, J. O. Leche u productos lacteos. Zaragoza:
Acribia, 1995. Localizagdo desta bibliografia: Biblioteca Setorial do CCA —
Estante: 637.13 V3171. Total de exemplares nesta biblioteca: 2. Total de
exemplares disponiveis nas bibliotecas da UFSC: 2
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