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I. IDENTIFICACAO DA DISCIPLINA:

CODIGO NOME DA DISCIPLINA N2 DE HORAS-AULA SEMANAIS TOTAL DE HORAS-AULA
TEORICO PRATICA SEMESTRAIS
ZOT 7703B ANALISE E AVALIACAO DE
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Fase: 3° | Créditos: 3 | Cariter: Obrigatéria
Moédulo: Nutricdo e Alimentagdo Animal | Departamento: Zootecnia e Desenvolvimento Rural
LI.LHORARIO

Quartas-feiras: 09:10 até as 11:50

I1. PROFESSOR (ES) MINISTRANTE (S)

1. Diego Peres Netto

II1. PRE-REQUISITO (S)

CODIGO NOME DA DISCIPLINA

1. QMC5301 - Quimica Geral e Analitica

IV CURSO(S) PARA O(S) QUAL(IS) A DISCIPLINA E OFERECIDA

1. Zootecnia e Agronomia

V. EMENTA

Praticas de técnicas laboratoriais e analise bromatoldgica dos alimentos concentrados ¢ volumosos. Analises fisico-quimicas e legislagédo
para controle de qualidade de alimentos e de ragdes. Amostragem: identificacdo, manipulacdo, representatividade, analises
macroscopicas e microscopicas dos ingredientes usados alimenta¢do animal.

VI. OBJETIVOS

O académico devera conhecer e executar os procedimentos e métodos de analise de rotina usados para determinar o valor nutritivo dos
principais alimentos usados na alimentacdo de monogéastricos e poligastricos, assim como a legislacdo que regulamenta a analise e
composicdo das matérias primas.

VII. CONTEUDO PROGRAMATICO

Conteudo Teorico e Prdtico:
1. Amostragem de alimentos e ra¢des: conceitos, identificagdo, manipulagdo, representatividade, transporte, armazenagem e
conservagdo de amostras.
2. Analises macroscopicas e microscopicas dos ingredientes usados alimenta¢do animal: tipos, finalidade, interpretagdo de resultados.
3. Analises fisicas dos alimentos concentrados e volumosos.
4. Analises bromatoldgicas dos alimentos concentrados e volumosos.
5. Analises de conservag@o dos alimentos concentrados e volumosos; indice de éber, de peroxidos, acidez.
6. Legislacdo para controle de qualidade de alimentos e de ragdes.
VIII. METODOLOGIA DE ENSINO / DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA

Aulas expositivas, aulas praticas e provas.

IX. METODOLOGIA DE AVALIACAO

A avaliagdo constara dos seguintes itens com seus respectivos pesos: 02 Provas (total de 50%); Participacio nas aulas praticas
(40%): relatérios e material dudio visual de atividades praticas e entrega dos calculos das analises realizadas em laboratério;
Trabalho escrito (10%) redigido segundo as normas da ABNT. Atengio a RESOLUCAO N° 017/CUn/97 que dispdem sobre o
regulamento dos cursos de graduagdo da UFSC, principalmente ao que trata o capitulo IV - se¢éo I - da frequéncia e do aproveitamento.




Xa. CRONOGRAMA DE AULAS TEORICAS

DATA ASSUNTO

09/08/23 3h: Apresentagdo do programa e introdugdo a analise e avaliacdo de alimentos

16/08/23 3h: Analises fisicas e microbioldgicas dos alimentos

23/08/23 3h: Andlise fisica dos alimentos (pratica)

30/08/23 3h: Metodologias para estimativa da digestibilidade dos alimentos

06/09/23 3h: Energia, Teste de Eber, Peroxidos, Acidez, Urease e Solubilidade

X. b CRONOGRAMA DE AULAS PRATICAS
13/09/23 3h: PROVAI
3h: Coleta, amostragem e preparo de alimentos para analise (entrega de material dudio visual

20/09/23 com o resumo da aula)

27/09/23 3h: Matéria seca por métodos alternativos

04/10/23 3h: Matéria seca total

11/10/23 3h: Gordura Bruta

18/10/23 3h: Fibra Bruta I

25/10/23 3h: Fibra Bruta II

01/11/23 3h: Proteina Bruta. 1. Digestao

08/11/23 3h: Proteina Bruta II. Destilagdo e Titulagdo

15/11/23 Feriado

22/11/23 3h: Matéria mineral

29/11/23 3h: Extrativo ndo nitrogenado (discussdo resultados e entrega das avaliagdes parciais)

06/12/23 3h: PROVA II

13/12/23 3h: Nova avaliacdo
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