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CODIGO NOME DA DISCIPLINA CH CH pritica CH CH total
teorica extensao
ANALISE E AVALIACAO DE
ZOT 7703B ALIMENTOS 1 2 0 54
I. HORARIO
AULAS TEORICAS AULAS PRATICAS

Tercas-feiras: 13:30 as 16:00

Tergas-feiras: 13:30 as 16:00

I1. PROFESSOR(ES) MINISTRANTE(S):

1. DIEGO PERES NETTO

II1. PRE-REQUISITO(S):

CODIGO_|NOME DA DISCIPLINA

1. QMC5301 Quimica Geral e Analitica (Zootecnia)

2. FIT 5205 |Bioquimica Agricola (Agronomia)

IV. CURSO(S) PARA O(S) QUAL(IS) A DISCIPLINA E OFERECIDA

ZOOTECNIA,; FASE: 3% . ‘ S

A(?l({) ONgl\\Iﬂ " CREDIT oss: 033; CREDITOS: 03; CARATER: Obrigatoria
CARATER: Optativa

V. EMENTA
|Praticas de técnicas laboratoriais € analise bromatologica dos alimentos concentrados e volumosos. Andlises fisico-quimicas

e legislagdo para controle de qualidade de alimentos e de ragdes. Amostragem: identificagdo, manipulacdo,
lrepresentatividade, analises macroscépicas e microscopicas dos ingredientes usados na alimentagdo animal.

VI. OBJETIVOS
- O académico devera conhecer e executar os procedimentos e métodos de analise de rotina usados para determinar o valor

nutritivo dos principais alimentos usados na alimentagdo de monogastricos e poligastricos, assim como a legislacdo que
regulamenta a analise e composicdo das matérias primas.

VII. CONTEUDO PROGRAMATICO
1. Amostragem de alimentos e ragdes: conceitos, identificacdo, manipulagdo, representatividade, transporte, armazenagem ¢

conservagdo de amostras.
D. Analises macroscopicas e microscopicas dos ingredientes usados na alimentagao animal: tipos, finalidade,

Jinterpretagdo de resultados.

3. Analises fisicas dos alimentos concentrados € volumosos.

4. Analises bromatoldgicas dos alimentos concentrados € volumosos.

5. Analises de conservagdo dos alimentos concentrados e volumosos; indice de éber, de peroxidos, acidez.

6. Legislacdo para controle de qualidade de alimentos e de racdes.

VIII. METODOLOGIA DE ENSINO/ DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA
Aulas expositivas, aulas praticas e provas.

IX. METODOLOGIA DE AVALIACAO

A avaliacdo constard dos seguintes itens com seus respectivos pesos: 02 Provas (total de 50%); Participacdo nas aulag
praticas (40%): relatorios de atividades praticas e entrega dos calculos das analises realizadas em laboratério; Trabalhd
escrito (10%) redigido segundo as normas da ABNT. Atenc¢do a Resolugdo N° 017/CUn/97 que dispdem sobre d
egulamento dos cursos de graduagdo da UFSC, principalmente ao que trata o capitulo IV - sec¢do I - da frequéncia e do

proveitamento. Artigos: 69; 70, 73 e 74.




X. CRONOGRAMA DAS AULAS (TEORICAS E PRATICAS) E CONTEUDO PROGRAMATICO

Data CH CH CH Conteudo Programatico
Teorica |Pratica | Extensao
27/08/2024 01 02 0 Plano da disciplina e introducdo a analise e avaliagdo de alimentos
03/09/2024 01 02 0 M¢étodos fisicos e microbiologicos de analise de alimentos
10/09/2024 01 02 0 Analise fisica dos alimentos (pratica)
17/09/2024 01 02 0 Digestibilidade dos alimentos
24/09/2024 01 02 0 Energia, Teste de Eber, Peroxidos, Acidez, Urease e Solubilidade
01/10/2024 01 02 0 PROVA I
08/10/2024 01 00 0 lColeta2 amostragem e preparo de alimentos para analise (entrega de
relatorio)
15/10/2024 01 02 0 Matéria seca por métodos alternativos
22/10/2024 01 02 0 Matéria seca total
29/10/2024 01 02 0 Gordura Bruta
05/11/2024 01 02 0 Fibra Bruta |
12/11/2024 01 02 0 Fibra Bruta II
19/11/2024 01 02 0 Proteina Bruta. I. Digestao
26/11/2024 01 02 0 Proteina Bruta I1. Destilacdo e Titulagdo
03/12/2024 01 02 0 Matéria mineral
e I T B o e
17/12/2024 01 02 0 PROVA 11

XI. BIBLIOGRAFIA BASICA

SILVA, D. J. Analise de Alimentos: métodos quimicos e biologicos. 3* Ed. Vicosa: UFV, 2002. 235p. Chamada: 636.085
S586a (18 exemplares)

CAMPOS, Fabio Prudéncio; NUSSIO, Carla Maris Bittar; NUSSIO, Luiz Gustavo Nussio. Métodos de analise de
alimentos. Piracicaba: FEALQ, 2004. Chamada 663/664: 543 C198m (8 exemplares)

ANDRIGUETTO, Jose Milton. BRASIL. MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO ABASTECIMENTO. Normas e
padrdes de nutricao e alimentagdao animal. Ed. atual. rev. Brasilia: MA/SARC/DFPA, 2000. 152p. Chamada: 636.084 N851
(7 exemplares)

XII. BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ANDRIGUETTO, J, M. As bases e os fundamentos da nutricdo animal. 3. ed. Sdo Paulo: Nobel, 1983. Chamada:
591.13 N976. (3 exemplares)




GENRO, T.CM et al Informagdes basicas sobre a coleta de amostras ¢ principais analises
gquimico-bromatologicas de nllmeutus destmadus a prodm;au de rummnnles. Ed. Embrapa Pecudria Sul, Doc. n. 81,
2008, Disponivel em Wil

MINISTERIA DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO. Regulamento Técnico Sobre as Condigdes
Higiénico sanitirias ¢ de Boas Praticas de Fabricagiio para Estabelecimentos Fabricantes de Produtos Destinados A
Alimentagio  Animal Disponivel em

opec urms{ln.& 4] §
de-1e g- 2007

Dt www i |cultura IOV, t:-rrassuntm.flmu RERET
i SR nsffucac-normmativia-no-4-de-

RODRIGUES. R, C. Métodos de Andlises Bromatologicas de Alimentos: Métodos Quimicos, Fisicos ¢
Mlcruhmlugltnh Ed. Embrapa Clima Temperado, Documentos 306, 177p. 2010. Disponivel em:

ROSTAGNO, H.S.; ALBINO, LLET.; HANNAS, M.L. et al. Tabelas Brasileiras Para aves e suinos; composigio de
dhmentm e EK]!,EIlLIdb nutricionais, Vigosa, MG: Unwemddde Federal de Vigosa, 2017, 488 p. Disponivel em:
https acs /42273760 Tabe iras g 4C3%ADnos
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